




Ristorante La Fracanzana 
Menù Convenzione Aziendale € 25,00 

(1 primo, 1 secondo, 1 dessert a scelta) 

 

Primi Piatti 

Bigoli al torcio (pasta fresca) al ragù 

Gnocchi di patate De.Co. burro e salvia 

Maccheroncini (pasta fresca) con ragù di cinghiale e trombette nere 

Risotto stagionato 22 mesi De Tacchi con zucca e Taleggio 

Spaghetti aglio olio e peperoncino 

________________ 

Secondi Piatti 

Spezzatino di vitello alle verdurine con purè di patate De.Co 

Scaloppina di maiale con funghi porcini con contorni di stagione 

Coniglio disossato farcito con radicchio di Treviso 

Petto di galletto dorato con contorni di stagione 

Coppa di maiale alla brace 

Tagliata di manzo alla brace 

Ossobuco di maiale con funghi 

_____________ 

Dessert 

Semifreddo con amaretti di Saronno e cioccolato fondente 

Gelato fior di latte, cacao 

Sorbetto al  Mandarino Rosa 

Torta Rustica Di Mele Con Salsa Vaniglia 

___________________ 

Menù Comprensivo di acqua minerale 

(Vino e Caffè a Parte) 



 
Ristorante Fracanzana 

 

Piatti Unici del Mezzodì €. 15,00 

Dal lunedì al venerdì (bevande escluse) 

 

Nostra selezione di salumi e formaggi con mostarda e 

verdurine in agretto del nostro chef 

 

-------------------- 

 

Risotto stagionato 22 mesi De Tacchi con zucca e taleggio 

Risotto stagionato 22 mesi De Tacchi con radicchio tardivo e vino rosso 

Lasagne con coniglio e broccolo fiolaro 

Bigoli al torcio fatti in casa con ragù d’anatra 

(Nell’attesa verrà servito un apetizer di polentina morbida con fonduta) 

 

-------------------- 

 

Insalatona “Fracanzana” 

Insalata mista con tonno, patate lessate, uova sode, pomodoro e carote 

A scelta con: asiago pressato D.O.P. o mozzarella Fior di latte 

 

-------------------- 

 

Ossobuco di maiale alla senape di Meaux e purè di patate De.Co. di Selva di Trissino 

Spezzatino di vitello ai funghi di bosco con polenta morbida 

Petto di galletto allevato a mais con contorni di stagione 

Brasato di guance di sorana con purè 

Baccalà alla Vicentina con polentina morbida 


